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Marktinformationen vom 28. März 2025 (für KW 14) 
 

 
Alles hat ein Ende! So auch die Gastia 2025. 
 
An dieser Stelle möchten wir uns nochmals recht herzlich bedanken, für die zahlreichen Besuche, 
das Interesse an unserem Handwerk, die vorhandene Partnerschaft und die damit verbundenen 
wertvollen Gespräche. Und für alle, die nicht teilnehmen konnten: Nächstes Jahr kommt bestimmt! 
Vielen Dank! 
Ein weiteres Dankeschön unserem Projektkoordinator Messe, Pascal Egli und seinem Team! 
Wenn man sich vorstellen kann, was dies für eine Organisation braucht: Top Job!  
 
Was bestimmt auch kommt und das nicht erst nächstes Jahr, sondern in absehbarer kürze, sind die 
Osterfeiertage! Jedes Jahr im Frühling - einmal früher, dann wieder später - und verbinden so auch 
die Themen Einkauf- und Menü-Planung. Um Ihnen frühzeitig die Einkaufs-Planung zu erleichtern, 
sind unsere Öffnungszeiten und Liefertage über die Ostern nachfolgend ersichtlich. Damit wir Ihre 
Wünsche vor, während und nach den Feiertagen optimal erfüllen können, bitten wir Sie Ihre 
Bestellungen, insbesondere von Spezialitäten, rechtzeitig an uns weiter zu leiten. Herzlichen Dank! 
 

Aktuell in KW 14 auf Vorbestellung erhältlich 
 

Cima di rapa • Zebra Tomaten • Löwenzahn gebleicht • Eierschwämme Portugal • Nespole 
Spanien • Erdbeeren Lambada (Frankreich) 

 
Preisaktualität und Liefereinheiten: 
Bitte beachten Sie, dass sich bei Vorbestell-Artikeln die Preise sowie die Liefereinheiten je nach 
Verfügbarkeit ändern können. Unser Verkaufs-Innendienst gibt Ihnen auf Anfrage gerne Auskunft. 
 
 

 
Rhabarber aus der Region (Culinarium) 
 

Einen weiteren regionalen Frühjahrsboten können wir in 
unser Sortiment aufnehmen. 
 

Wir verfügen bereits über Rhabarber aus der Region, und 
zwar aus dem Thurgau von unserem Partner Beat Keller.   
Und dies bereits mit einer Vollversorgung! 
Somit können wir gänzlich auf Importware verzichten. 
 
Einfach toll - der Frühling lässt grüssen!  
 

Ab sofort in Anbruch erhältlich. 
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Es ist soweit: Erste weisse Ostschweizer Spargeln!  
 

Der Start in die Ostschweizer Spargelsaison hat begonnen und wir erhalten erste Mengen an 
weissen Spargeln exklusiv vom Schmitterhof! 
 
Wieso wir bereits Anfang April begrenzte Mengen erhalten, erfahren Sie im nachfolgenden Link: 
 

https://schmitterhof.ch/spargellehrpfad/ 
 
Unser Spargel-Angebot für KW 14: 
 
Weiss  

 Schmitterhof Diepoldsau  5 kg offen, kein Anbruch 
Mengen begrenzt! 10 x 500 g, in Anbruch  
 

 Peru 6 x 1 kg Bund   
 

Auf Vorbestellung erhältlich:  

 Donau (Deutschland/Slowakei/Ungarn) 6 x 1 kg Bund 

 Europa (Spanien/Italien) 6 x 1 kg Bund 
 
Grün 

 Mexiko 6 x 1 kg Bund 
 

Auf Vorbestellung erhältlich:  

 Spanien/Italien 6 x 1 kg Bund   

 
 

Erdbeeren  
 

Neu bieten wir in unserem Sortiment Erdbeeren aus Italien an. Die Qualität ist zu 
der frühen Jahreszeit erstaunlich gut und überzeugt uns. Spezialitäten wie 
Mariguette-Erdbeeren aus Frankreich sind auf Vorbestellung erhältlich. 
 

Auf Vorbestellung 10 x 500 g erhältlich 

 
Öffnungszeiten Ostern 2025 
 

Donnerstag, 17. April 2025 04:30 – 12:00 Uhr / 13:30 – 16:00 Uhr  
Karfreitag, 18. April 2025 Geschlossen / keine Auslieferung 
   Selbstabholung im Notfall ab 08:00 Uhr möglich 
Samstag, 19. April 2025 04:30 – 11:00 Uhr 
Ostersonntag, 20. April 2025 Geschlossen / keine Auslieferung 
Ostermontag, 21. April 2025 Geschlossen / keine Auslieferung 
   Selbstabholung im Notfall ab 08:00 Uhr möglich 

Am Donnerstag, 17. April, Samstag, 19. April und am Dienstag, 21. April 
werden alle Touren gefahren. 

 

https://schmitterhof.ch/spargellehrpfad/
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Bestelltermine für Milch und Küchenfertige Produkte 
 

Bestellung Bestellschluss Anlieferung ab 
 

Freitag, 
11.04.2025 

 

11:00 Uhr   Ensoy  
11:00 Uhr   Müller-Thurgau Käse 
 

 

Dienstag,  
15.04.2025 
 

 

Dienstag, 
15.04.2025 

 

11:00 Uhr   Müller-Thurgau Käse 
 
 
 

 

Donnerstag, 
17.04.2025 

 

 
Mittwoch, 
16.04.2025 

 

14:30 Uhr   Gourmador - Frigemo 
14:30 Uhr   Eisberg 
14:30 Uhr   Brunner KA-GE 
16:00 Uhr   Kellermann Q&F 
16:30 Uhr   Molkereiprodukte 
 

 

 
Donnerstag 
17.04.2025 

 

Mittwoch, 
16.04.2025 

 

12:00 Uhr   Ensoy 
15:00 Uhr   Ceposa 
 

 

Samstag, 
19.04.2025 
 

 

Donnerstag, 
17.04.2025 
 

 

14:30 Uhr   Alle Küchenfertige Produkte 
14:00 Uhr   Molkereiprodukte, inkl. Käse 
14:30 Uhr   Molkereiprodukte, Standard-Artikel 
 

 

Samstag, 
19.04.2025 

 

Samstag, 
19.04.2025 
 

 

10:30 Uhr   Küchenfertige Produkte 
10:30 Uhr   Molkereiprodukte 

 

Dienstag, 
22.04.2025 

 
 

Aktuelle Culinarium Artikel / Aus der Region 
 

Gemüse 
Karotten gross + mittel, Pfälzer Karotten gross + mittel, Kabis weiss, Lauch, Sellerieknollen gross + mittel, 
Randen roh, Radiesli 
 

Salate 
Chicorée, Eichblatt rot + grün, Chinakohl, Nüsslisalat, Kresse, Mix-Salat, Kopfsalat rot + grün, Rosso, Rucola, 
Lollo rot + grün 
 

Früchte 
Äpfel, Birnen, Rhabarber 
 
 

Problematisch / Saisonende 
 Tarocco - Moro Orangen (Saisonende) 

 Eisberg (Qualität / viel Regen in Spanien) 

 

Pilze      Verfügbarkeit:         = niedrig  = mittel  = hoch 
Steinpilze                Südafrika 

Eierschwämme Portugal 

Morcheln China 
 

Mögliche Alternativen, die Ihren Speiseplan bereichern könnten, sind: 
Champignons weiss und braun, Kräuterseitlinge, Shiitake, Pleurotus, Kraterellen, Totentrompeten,  
Trompetenpfifferlinge, Buchenpilze, Enoki 
 
 
 

R
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Äpfel 
 

 Süsse Sorten Gala, Golden 

 Süsslich / Feinsäuerlich Braeburn, Jonagold, Milwa 

 Säuerlich  Granny Smith 
 

Alle Apfelsorten sind Culinarium ausser Granny Smith (CH) 
 

Birnen  
 

 Conférence  Kl. I    

 Conférence  Kl. II    

 Kaiser Alexander Kl. I   

 Kaiser Alexander  Kl. II   

 Rosemarie   Kl. I   
 

Alle Birnensorten sind Culinarium ausser Rosemarie (Südafrika) 
 

 

Melonen 
 

 Charentais/Cantaloupe (rotfleischig) Brasilien 

 Honig (hellgelb) Brasilien 

 Galia Brasilien 
 

Trauben 
 

 Trauben blau (4,5 kg)  Südafrika 

 Trauben weiss (4,5 kg)  Südafrika 

 Trauben blau (10 x 500 g)  Südafrika 

 Trauben weiss (10 x 500 g)  Südafrika / Indien 
 

Zitrusfrüchte 
 

 Zitronen   Spanien 

 Orangen   Spanien 

 Limes   Brasilien 

 Clementinen Orri  Israel 
 
 
Wir freuen uns auf Ihre Bestellung!  
 

Frische Grüsse  
Ihr caviezel giovanettoni Team  
 

Tel: 071 447 11 00   
Web: www.scaviezelag.ch  
Mail: verkauf@scaviezelag.ch 
Shop: www.hogashop.ch – Bestellplattform 
 
 

Folgen Sie uns auf Social Media: 
 

Instagram           Facebook 


